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VOILA UNE
ECURIE SYMPA
oU ON NE SE

FAIT PAS

TRAIRE!




A PARIAGER O pAS
70 SHARE OF hoT

Os a moelle, fleur de sel
Bone marrow, fleur de sel..... 19chf

Y% Malakoff au fromage de Bagnes, laiterie de Verbier
Bagnes cheese malakoff, Verbier Dairy.......... 19chf

LES FiLLES!
ONT EST A
VERBIER!"

Nos petites Sardines
et son beurre aux algues
Our little sardines
with seaweed butter......... 20chf

Ardoise du terroir
“Fumoir Paysan, Martigny”
Dried cured meat and cheese

platter............ 20/32chf

?% Dégustation de Fromages “La Chaumiere Verbier”
Cheese platter from ‘La Chaumiére Verbier’..... 22chf

Chipirons a la plancha au piment d’Espelette
Grilled squid with Espelette pepper........ 22chf

La Planche Gourmande (hummus, tapenade, tarama,
creme de thon)
The Gourmet platter (hummus, olive tapenade, tarama,
creamed tuna)....27chf

Huitres fine de claire Marennes d'Oléron n*3
Oysters from Oléron size n*3 ... 6p/22chf... 12p/42chf
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POUR LOUS M €TTIRE ) ApPPETIT
70 Wner 7001? APPEIITE

Yg Soupe du moment
Soup of the day..., 14chf
T? Salade de chévre chaud*
Warm goat’s cheese salad...... 19chf

Cassolette d'escargots, poireaux, champignons et ail
Snails cassolette with leeks,mushrooms and wild garlic...20chf

Salade Périgourdine*
Perigourdine salad (salad with fried pan fois gras, duck gizzards,
duck breast and fois gras toasts)...23chf

Tartare de Saumon, avocat, agrumes, sauce raifort*
Salmon tartare, avocado, citrus fruits and
horseradish sauce...... 23chf

Gambas sauce Armoricaine*
Prawns with lobster and tomatoes bisque ....24chf

Euf parfait de la Ferme du Soleil, épinards, parmesan et truffe
Poached egg from la Ferme du Soleil, spinach, parmesan cheese and
truffle........ 26¢hf

Cuisses de grenouille en Persillade*
Frogs legs in parsley sauce..... 35chf

*Disponible en plats
*Also available as a main course

VouUS Eres INVITES 4 MARIAGE
DUNE TRIFFE NOIRE ET D' UN CEUF
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265 pATES

Coquillettes de ma Maman au jambon fumé, gruyére et truffe
My mother’s coquillette pasta with smoked ham, gruyére cheese and
truffle..... 36¢chf

Spaghetti au homard & bisque de homard
Lobster spaghetti with lobster bisque..... 39chf

ALORS, COMMENT VOUS LES TROUVEZ, MES COQUILLETTES?

LES pOISS50LS
FISH

Soufflé aux fromages de nos montagnes et Crabe
Cheese soufflé from our montains with crab....29chf

Vol au vent de Saint Jacques et poireaux
Scallops and leeks Vol au vent ..... 42chf

Filets de perches du Lac Leman, beurre citronné et sauce tartare
Perch filet from Lac Leman, lemon butter and tartar sauce..... 45chf

Sole facon Meuniere ou sauce vierge
Sole served with Meuniere or vierge sauce..... 56chf

POUR K0S VECEARTELS
LOK OUFR VEGETAK AN S

V Poke bowl (avocat, wakamé, mangue, légumes verts croquants)
e Poke Bowl (avocado,wakamé, mango and crispy green
vegetables)....24chf
Supp thon (with Tuna)..... 34chf

Yg Tarte aux épinards et chevre
Spinach and goast cheese tart ...... 26¢hf

V L'aubergine, caviar d’aubergine, basilic et toffu
ort  Eggplant, eggplant caviar, basil and toffu....... 28chf

Yg Ravioles aux champignons et fromage de bagnes 35chf
Ravioli with Mushrooms and cheese
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COTE TRut/€
hatfle SIDE

L’Omelette gruyere et truffe noire
Gruyere and truffle omelette..... 36Chf

Tartiflette a la Catelle de la laiterie de Verbier et truffe noire
Truffle and catelle cheese tartiflette 42chf

N U M raue
AL UNG RAPE!

265 LIANDES =
meAT -

Poulet Fermier sauce aux morilles & vin jaune ‘La Rodeline’
Chicken from Ferme du soleil served in a morel ‘Rodeline’ vin jaune sauce.39chf

Notre Tartare de boeuf coupé au couteau
Our famous Beef Tartare..... 39chf

La Blanquette de Veau en cocotte
Veal Blanquette (stew).... 44chf

Le véritable bceuf Bourguignon
The very true Bourguignon Beef..... 46c¢chf

Ris de Veau braisés, sauce champignons
Braised Sweetbreads with mushroom sauce..... 46chf

Tournedos de beoeuf ‘Alain Boucherie Verbier’,
escalope de foie gras de canard poélée, sauce périgourdine
Pan seared filet of beef from ‘Alain Boucherie Verbier’.
Served with a pan-fried duck foie gras escalope
and a peérigourdine sauce..... 58chf

Accompagnements a choisir:
frites fraiches, riz, pates fraiches, purée maison, légumes
Sides dishes: fresh french fries, fresh pasta,
rice, homemade mashed potato, vegetables

Supp truffe noire / Add some black truffle....20chf
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mlhit EhiANT
CHILIDREL S mlhy

Chicken Nuggets, frites
Chicken Nuggets and french fries..... l4chf

Spaghetti maison
Homemade spaghetti 12chf
nature/ plain..... 12chf
avec sauce tomate/with tomato sauce....14chf
avec jambon cru/ with ham..... l4chf

Coquillettes de ma Maman (portion enfant)
My mum’s Coquillette pasta (child’s portion)....14chf

Ravioli maison champignons et fromage (portion enfant)
Homemade mushrooms and cheese ravioli (child’s portion)... 16chf

Filets de perche (portion enfant), frites ou légumes
Perch filets served with french fries or vegetables (child’s portion)...... 22chf

Assiette de légumes
Portion of vegetable....9chf

Assiette de frites
Portion of French Fries....12chf

ECURIE
At

TU Dis ToUJOURS: ‘MANGEZ

PROPREMENT , ON N 'EST PAS DANS
INE EQURIE!"
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POUk 1€5 GOUkmADS
LOF THOS € WITh A SWEET T00TH

La Tarte aux pommes de Mamie, glace speculoos
Gramma's apple tart, speculoos (light cinnamon) ice

L’éclair praliné fagcon Paris Brest
The unfogettable praline eclair Paris Brest....14chf

Café gourmand
Coffee with a selection of miniature desserts..... 1l4chf

Fondant au chocolat, glace caramel
Chocolate fondant with caramel ice cream....14chf

La fameuse crépe Suzette fagon L’Ecurie
Our famous crepe Suzette Ecurie style with hazelnut
icecream..l4chf

Brioche perdue, glace vanille,
sauce caramel beurre salé
Brioche perdue, vanilla ice cream
and salted butter caramel sauce...... 14chf

Chef de Cuisine Emilien Guenault

ViVE LA PATROUILLE DES GLACIERS!
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1€ REPERE DPES EPICURIENS

"LA CUISINE C'EST L'ART DE TRANSFORMER INSTANTANEMENT EN JOIE
DES PRODUITS CHARGES D'HISTOIRE" GUY SAVOY

A TRAVERS UNE CUISINE TRADITIONNELLE FRANCAISE NOUS VYOUS FERONS
VOYAGER DANS CETTE BELLE REGION QUI EST LE VAL DE BAGNES.
AMOUREUX DU VALAIS, DES VINS SUISSES ET DES PRODUITS LOCAUX,
NOUS SOMMES ALLES A LA RECHERCHE DES PLUS BEAUX PRODUITS
DE LA REGION POUR RAVIR VOS PAPILLES.

WITH OUR TRADITIONAL FRENCH CUISINE, WE WILL TAKE YOU ON A
JOURNEY THROUGH THE BEAUTIFUL VAL DE BAGNES. PASSIONATE ABOUT
THE VALAIS, SWISS WINES AND LOCAL PRODUCTS, WE HAVE FOUND THE
TASTIEST REGIONAL PRODUCTS TO DELIGHT YOUR TASTE BUDS.

QUELLE FIERTE! .
TOUT LE FROMAGE oui.
DE LA CARTE EST LA VIANDE

BAGNARD! AUSSI....

ILLUSTRATIONS BY BERTSCHY.CO

N’HESITEZ PAS A FAIRE PART DE VOS ALLERGIES OU INTOLERANCES AUPRES DE NOS EQUIPES,
NOUS POURRONS ADAPTER CERTAINS PLATS.
IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE LET OUR TEAM KNOW SO
THAT WE CAN ADAPT CERTAIN DISHES.



